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Si desea más información para la tramitación de su

solicitud puede contactar con:

 Maria Jose Saura   Telf: 951932379

 Modesto Aznar      Telf: 921039429

E-mail: formcprl.ma.ceice@juntadeandalucia.es 

Fecha límite de inscripción: hasta completar aforo

https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSdNhiEFImVhCAkt_UEtqHabvWIRs0NQ7kku2RZPZ1oQmCy4vQ/viewform
mailto:formcprl.ma.ceice@juntadeandalucia.es


  programa   presentación

o son sólo los trabajadores de las minas los que sufren proble-
mas respiratorios a causa de su trabajo.  Otras personas con

profesiones  supuestamente  menos  peligrosas  también  están  ex-
puestos a ellas: es el caso de los panaderos, pasteleros, en los que es
relativamente frecuente la aparición de una alergia conocida como
el asma del panadero. 

N

El asma del panadero es una enfermedad alérgica causada por la
inhalación de harina de trigo a diario. Se trata de una de las alergias
de  incidencia  laboral  ocupacionales  más  frecuentes  que  hay  y  el
número  de  casos  sigue  aumentando.  Establecer  unas  pautas  de
trabajo seguras y adecuadas es necesario para poder reducir y evitar
la aparición de esta enfermedad. En esta jornada conoceremos la
enfermedad en  datos,  los  procesos  de  producción  con  los  focos
emisores de polvo de harina y medidas preventivas para el control
de la enfermedad.

A  continuación, trataremos  la prevención  de  enfermedades
profesionales  en  las  almazaras  de  aceite.  A  través  del
conocimiento e identificación de aquellos agentes productores
de enfermedades profesionales presentes en las almazaras y
mediante  su  evaluación  de  riesgos,  veremos  medidas
preventivas  a  tomar,  así  como  medios  de  protección  de
equipos  de  trabajo  para  disminuir  la  exposición  a  dichos
agentes. 

Esta  Jornada  va  dirigida  principalmente  a  Profesionales  de
Prevención de Riesgos Laborales y Responsables de empresas.

9:30 –10:00h. RECEPCIÓN 

10:00 – 10:15h. INAUGURACIÓN 
Dª. M.ª del Carmen Sánchez Sierra
Delegada Territorial de Empleo, Formación, Trabajo 
Autónomo, Economía, Conocimiento, Empresas y 
Universidad en Málaga.
D. José Manuel Crespo Figuerola
Director Provincial de FRATERNIDAD-MUPRESPA Málaga.

10:15 – 11:30h. POLVO DE HARINA EN EL SECTOR DE LA PANADERÍA Y 
PASTELERÍA.
D. Luis Ángel Merlo Torres
Ingeniero Técnico Industrial. Técnico Superior en Prevención

 de Riesgos Laborales. Experto en Seguridad Industrial. 
FRATERNIDAD-MUPRESPA.

11:30 – 12:00h. DESCANSO 

12:00  –  13:15H. ENFERMEDADES LABORALES EN ALMAZARAS DE  
ACEITE.
D. Rafael Delgado Portero
Licenciado en Ciencias Químicas. Técnico Superior en
Prevención de Riesgos Laborales.  
FRATERNIDAD-MUPRESPA.

13:15 –13:30h. COLOQUIO Y CLAUSURA 
Jesús González Pastor
Director del Centro de Prevención de Riesgos Laborales de
Málaga 


